MENU

Semaine du 18 au 22 Septembre

Déjeuner Diner
“éﬁféj“l ou Salade de Museau Taboulé ou Champignons a la Grecque
L Doty Boots
U Cordon Bleu ou Poisson a la provengale ou Omelette Brochette de Dinde Curry ou Poisson Pané
N oo @t
D Macaroni ou Poélée de Légumes Bio Lentilles
I
18
Brownies
Nems aux Légumes ou Salade Marco Polo
M oo e
] Tomato Fish ou RoH de Veau ou N Sauté de Porc au Cara?'lel ou Poisson a la
R o Thai
D oot
I Riz Basmati ou Poélée Wok
19
M Concombre Curry ou Salade de Gesier
E oot
R Boods Paupiette de Veau ou Poisson aux
C Lasagnes Bolognaise ou Lasagne ¥
R ey
¢ Courgettes Confites Pommes noisette ou Poélée de Légumes et
D Champignon
I
20
(Euf Mayonnaise ou Salade Piémontaise ou Feuilleté Fruit de Mer Rillotheron i\i;cat Laeyens
J aeots i - .
E Steak Haché ou Rabas ou Filet de Poulet Mariné Cajun ~AutEd Aty o1 FepideCaline
U S Epinard
li) Frites ou Céréales Gourmandes ou Poélée Indienne Quinoa Gourmi:ﬂxﬁ ou Ratatouille
21 @nod>
Fruit
\4 Bett Trio Ch té ou Pi té Beauf
v etteraves ou Trio Choux C(:f.; ¢ ou Pizza Comté Beaufort Gt et 51 Bt Wasina
N Choucroute Garnie Knack ou Cuisse de Poulet Rétie ou Coeur de . oo
) Paupiette de Saumon ou Brochette de Porc
D Merlu Sauce Safranée
R @G S 1 "é‘"’g‘ ttes Sauté
E Pomme Boulangére ou Brocolis FR S SRR OsI
D
I
22
L'Adjoint g Le Proviseur
E. LACO M. D'ANGELO




